PARA ABRIR BOCA - TAPAS TO START

OSTRA GILLARDEAU AL NATURAL (1 UND.)

BOLLITO DE CALAMAR Y SALSA BRAVA

MOLLETE DE BENAOJAN CON PANCETA CONFITADA, COL, MAYO CHIPOTLE Y
CILANTRO

OREJA DE CERDO FRITA CON SALSA PICANTE

BRIOCHE DE CHORIZO PICANTE CON PATATAS PAJA Y HUEVO DE CODORNIZ

ESPARRAGO “LA CATEDRAL DE NAVARRA” CON MAYONESA CITRICA, ANGUILA
AHUMADA Y ACEITE DE HIERBABUENA (1 UND.)

BOMBA CRUJIENTE CON SALMOREJO PICANTE Y VENTRESCA (2 O 4 UDS.)

CROQUETAS DE JAMON IBERICO “DEHESA DE LOS MONTEROS“ (2 O 4 UDS.)

PARA COMPARTIR -+ SHARES

NUESTRA ENSALADILLA RUSA

TOMATE RAF CON ACEITE DE ALBAHACA Y MENTA

TOMATE RAF CON VENTRESCA DE ATUN Y CEBOLLA

media / racién

MEJILLONES A LA BEURRE BLANC DE OVEJA, MANZANILLA PASADA Y ACEITE DE CARBON

ALCACHOFAS A LA BRASA, JUGO DE PALO CORTADO, YEMA DE HUEVO Y PAPADA DE CERDO

“DEHESA LOS MONTEROS”

TORTILLA ESCABECHADA DE BOLETUS Y TRUFA

GAZPACHUELO FRIO DE PIMIENTOS Y TOMATES VERDES, ATUN DE ALMADRABA, ACEITE DE

ALBAHACA Y AVELLANAS DE WASABI

SALPICON DE VIEIRAS CURADAS CON JUGO DE PIMIENTOS AMARILLOS PICANTE Y VERDURAS

ENCURTIDAS

Servicio de pan / Artisan bread 3,00
Pan sin gluten / Gluten-free bread 3,00
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PRINCIPALES -+ MAIN COURSES

HAMBURGUESA DE VACA A LA BRASA, CHEDDAR, RUCULA BACON, CEBOLLA MORADA 22,00
ENCURTIDA Y MAYO SRIRACHA

BOCADILLO DE PASTRAMI IBERICO EN BRIOCHE DE MANTEQUILLA, ENSALADA COLESLAW, 24,00
RUCULA, PEPINILLOS Y MAYO DE MOSTAZA

CANELON DE POLLO RUSTIDO Y BECHAMEL DE TRUFA 23.00
DORADA A LA BRASA CON PIL PIL DE JUDIAS VERDES 28.00
LUBINA FRITA EN ADOBO, LECHUGA, PICO DE GALLO Y MAYONESA DE ADOBO 28,00
TUETANO A LA BRASA CON TARTAR DE VACA 23,50
POLLO PICANTON CON RAGOUT DE PATATAS, CEBOLLITAS Y MOSTAZA 28,00
SOLOMILLO DE VACA A LA PIMIENTA CON PATATAS FRITAS 28,00
PALETILLA DE CORDERO CON GUARNICION DE PATATAS EN SU JUGO 50,00

GUARNICIONES - SIDES

PATATAS FRITAS 7,50
COGOLLOS DE LECHUGA ALINADOS Y CEBOLLA TIERNA 7,00
PIMIENTOS DE PADRON 10,00

CARNES A LA BRASA . CHARCOAL GRILLED MEAT

LOMO BAJO DE VACA (MINIMO 400GR.) 10,00/100GR.
CHULETON DE VACA SIMMENTAL 90,00/KG.
CHULETON DE VACA FRISONA 90,00/KG.
CHULETON DE VACA CHAROLESA 90,00/KG.

No es posible elegir una cantidad exacta.
El peso de la carne variard seguin el corte.
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POSTRES -+ DESSERTS

NUESTRO FLAN 8,00
MANGO, SIROPE DE CIRUELA Y CHANTILLY DE VAINILLA 9.00
COULANT DE GOFRE CON HELADO Y GOFRE (APROX, 10 MINUTOS) 10.00

FRESAS CON NATA FRESAS ADEREZADAS CON VINAGRE BALSAMICO, BASE DE PANACOTA, NATA DE 9.00
YOGUR Y ROCA DE AVENA

Los productos en carta pueden contener alérgenos o trazas de los mismos.
Para mayor informacidén consulte a nuestro personal. IVA incluido.

Informamos a nuestros clientes que disponemos de
envases aptos para el excedente de su comida.

952 87 72 09
reservas@tragata.com

www.tragata.com TRAGATA



