VINOS POR COPA -+ WINES BY GLASS

TINTO

Motorpsico / 4,50

Badman wines 2022/ 5,00

Tobia Rioja Crianza 2019/ 5,00

Cruz de Alba Roble 2023 / 5,50

Domaine Bobinet Aunis 2022 / 6,50

Melascone Col. y Garella 2022 / 5,90

BLANCO

Telmo Rodriguez Basa 2023

Huerto de la condesa 2023 / 5,00

Guaxa 2023 / 5,30

Kerppen Handpicked 2023 / 5,50

ROSADO - ROSE

Huerto de la condesa 2023

Badman Rosado 2023

ESPUMOSO SPARKLING

Llopart Reserva
Brut Nature 2021 / 6,50

Remy Massin Tradition

Blanc de Noirs / 13,00

VERMO

Vermut Reserva Ventura 27 / 5,75
Petroni Vermut Blanco / 5,75

Petroni Vermut Rojo / 5,75

MANZANILLA

Manzanilla Fina Miraflores Baja
(De la Riva) / 6,30

Sacristia AB Manzanilla Pasada Saca 21
(Antonio Barbadillo) / 8,00

FINO

Inocente (Valdespino) / 4,70

La Inglesa Fino en Rama
(La Inglesa. Montilla) / 7,30

PALO CORTADO

Palo Cortado Solera
(Cayetano del Pino) / 6,30

Palo Cortado 12 aiflos
Great Duke / 10,00

Palo Cortado Viejo CP
(valdespino) / 16,50

FINO
Inocente (Valdespino) / 4,70

La Inglesa Fino en Rama
(La Inglesa. Montillla) / 7,30

OPORTO

Van Zellers & Co. Oporto LBV 2020
("“0l1d Vines”, Portugal) / 7,00

AMONTILLADO

Fossi (Primitivo Collantes) / 5,30
Xixarito (Bodegas Bardén) / 7,00
OLOROSO

Seco Trasafiejo (Dimobe) / 5,80
Maestro Sierra 15 afos / 6,00
DULCE

Pedro Ximénez (Dimobe) / 6,30

Piamater Moscatel Naturalmente
Dulce (Dimobe) / 7,30

Ordofiez y Co N°1 / 8,30

Demorado Pedro Olivares

(Bobal, Syrah, Nebbiolo y Saperavi,
Biodinémico) / 9,5

Oremus Tokaji Asz@ 2018 Furmint/ 15,00

TRAGATA



COCTELERIA - MIXOLOGY

UMAMI - 12,00

APERITIVO, HERBAL, COMPLEJO / APPETIZER, HERB, COMPLEX

GOLDEN SOUR - 12,50
ciTRICO, DULCE, FRESCO / CITRIC, SWEET, FRESH

PASSION X PALOMA - 10,00

TROPICAL, CITRICO, REFRESCANTE / TROPICAL, CITRIC, FRESH

LAST BERRY - 10,00
AFRUTADO, DULCE, AMARGO / FRUITY, SWEET, SOUR

COCTELERIA CLASICA - CLASSIC MIXOLOGY

MARGARITA - 10,00
NEGRONI - 9,00

BLOODY MARY - 10,00

PARA PICAR -+ SOMETHING TO EAT

NUESTRA CROQUETA (UNIDAD)

OSTRA GILLARDEAU AL NATURAL

OSTRA GILLARDEAU CON AJI AMARILLO

GILDA DE BACALAO ‘ALL CREMAT’

KIMCHEE DE SALMON Y LIMA

TAPA ENSALADILLA RUSA

BRIOCHE DE POLLO AL CURRY VERDE Y ESPECIAS TANDOORI

BRIOCHE DE CHORIZO RONDENO CON PATATAS Y HUEVO

Servicio de pan 2,85
Pan sin gluten 3,20
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